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1.4

1.4.1

HIERARCHIE VAN DE FRANSE
WIJNEN EN HUN ETIKET

Verschillende wijncategorieén

Wijn zonder geografische omschrijving -
Vins Sans Indication Géographique

Het etiket en rugetiket

Wijn met Beschermde Geografische
aanduiding (IGP)

Het etiket en rugetiket

Wijn met Beschermde
Oorsprongbenaming

Het etiket en rugetiket
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24
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2.4.2

OVERZICHT VAN DE
WIJNREGIO’S IN FRANKRIJK

Inleiding
Alsace
Situering

Kwaliteitsfactoren
2.2.2.1 Het klimaat
2.2.2.2 De bodem

Druivenvariéteiten

Gecontroleerde herkomstbenamingen
(AOC)

De Confrérie Saint-Etienne
Lorraine

Gemeenten en gehuchten Alsace
Beaujolais

Situering

Kwaliteitsfactoren

De druivenvariéteiten

Gecontroleerde herkomstbenamingen
(AOC)

De Beaujolais Primeur

2.3.5.1 Herkomst

2.3.5.2 Wat is een Beaujolais
Nouveauwijn?

2.3.5.3 Vinificatie

Coteaux du Lyonnais
Bordeaux
Situering

Druivenvariéteiten

11
11

11
13

13
13

22
23
24
24
26
27
27
27

27

28
28

28
28

28
29
30
30

2.4.3

2.5
2.5.1
2.5.2

2.5.3
254

2.55

2.6
2.6.1
2.6.2

2.6.3
2.6.4

2.6.5

2.7
2.7.1
2.7.2

2.7.3

2.4.2.1 Witte wijnen
2.4.2.2 Rode wijnen & roséwijnen

De verschillende regio’s - Appellaties

2.43.1 Médoc en Haut-Médoc

2.43.2 Graves en Pessac-Léognan

2.4.3.3 De likoreuze wijnen van Bordeaux

2.4.3.4 Pomerol: 767 ha.

2.4.3.5 Saint-Emilion

2.43.6 Fronsac

2.4.3.7 De minder bekende appellaties
uit Bordeaux

Bourgogne

Situering

Kwaliteitsfactoren

2.5.2.1 Klimaat

2.5.2.2 Bodem

Druivenvariéteiten

Gecontroleerde herkomstbenamingen
(AOC)

2.5.4.1 Regionale appellaties AOC
2.5.4.2 Gemeentelijke appellaties

Bespreking van de gebieden

(van noord naar zuid)

2.5.5.1 Departement Yonne
Chablis en Grand-Auxerrois

2.5.5.2 Departement Cote d’Or

2.5.5.3 Departement Sadne et Loire

Champagne

Situering

Kwaliteitsfactoren

2.6.2.1 Klimaat

2.6.2.2 Bodem

Druivenvariéteiten

Gecontroleerde herkomstbenamingen
(AOC)

Bespreking van de gebieden

2.6.5.1 De vinificatie

2.6.5.2 Andere courante
champagneproducten

Corsica
Situering

Kwaliteitsfactoren
2.7.2.1 Klimaat
2.7.2.2 Bodem

Druivenvariéteiten

30
31

31
32
38
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51
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55
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66
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72
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73
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2.8
2.8.1
2.8.2

2.8.3
2.8.4

2.9
2.9.1
29.2

293

294

2.9.5

2.10

2.10.1
2.10.2

2.10.3

2.10.4

2.10.5

2.11
2.11.1
2.11.2

2113
211.4

Gecontroleerde herkomstbenamingen
(AOC)

2.7.4.1 Regionale AOC Corse

2.7.4.2 Gemeentelijke AOC

Cotes-du-Rhone
Situering
Kwaliteitsfactoren
2.8.2.1 Klimaat
2.8.2.2 Bodem
2.8.2.3 Wijntypes

Druivenvariéteiten

Gecontroleerde herkomstbenamingen
(AOC)

Jura

Situering

Kwaliteitsfactoren
2.9.2.1 Klimaat
2.9.2.2 Bodem

Druivenvariéteiten

Gecontroleerde herkomstbenamingen
(AOC)

Typische wijnen
2.9.5.1 Vin Jaune
2.9.5.2 Vin de Paille

Languedoc
Situering

Kwaliteitsfactoren
2.10.2.1 Klimaat
2.10.2.2 Bodem

Druivenvariéteiten

Gecontroleerde herkomstbenamingen
(AOC)

Gecontroleerde herkomstbenamingen
voor Vin Doux Naturel

Loire

Situering

Kwaliteitsfactoren

2.11.2.1 Klimaat
2.11.2.2 Bodem

Druivenvariéteiten

Gecontroleerde herkomstbenamingen

(AOC)

2.11.4.1 AOC uit Pays Nantais of
Loire Atlantique
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