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Hoofdstuk 1 Franse aperitieven en distillaten

1.1

1.2

Aperitisvan
L14 Inleiding
L1.2 'Wijn als aperitiet
Liz21  Versterkbe wijnen
iz Droge witte winen
Laz3 Mousssrende wijnen
1.1.3 Aperitieven op wijnbasis
1134  Kir en Kir RBoyal
Li.3.2 Vermout op basis van wijn
L1.3.3 Bitters op basis van wijn (Quinguinas of kinabitters)
114 Apsritieven op basis van alochol
144 Bithers op basis van alsohol
Li.4.2 OGentanen op basis van alcohol
L.1.4.3 Anijsdranken op basis van alechol
Cistillaten uit Frankrijk
L2.1 Eaux de vie
L2131  Eau de vie van wijn
L2.2.2 Eau de wie van cider - Calvados
L2143  Fare of eau de vie van Marc [perskoek)
Lig Eau de vie van Frut
L2125 Eau de vie van granen en zaden
L6 Eau de vie van distillatie van het sap van suikerriet
af van melasse
12,2 Likeuren
Li@#a Likeursn op basis van fnot
12.2.2 Likeuren ap basis van planten
1.2.2.3 Likeuren op basis van kndden

Hoofdstuk 2 Hiérarchie van de Franse wijnen en hun etiket

2.1
2.2

2.3

2.4

Verschillends wijncategorieén

Wiin zonder geografische omschrijving - Ving Sans Indication Géographique
2,21 Heat etiket en rugetiket

Wijn met Beschermde Geografische Aanduiding (IGF)

2.31 Het etiket en rugetiket

Wijn met Beschermde Dorsprongbenaming {ADF)

2.4 Het etiket en rugetiket

Hoofdstuk 3 Overzicht van de wijnregio’s in Frankrijk

31
3.2

[nleiding

hlzace

3,21 Situering

#.2.2 Kwaliteitstactoran

3.2.24 Het kimaat
3.2.20.2 De bodem

3.2.3 Winstoksoorten

3.2.4 Geconbroleerde herkomsthenamingen [ AOC)
3.2.5 De Confrésie Saint-Etienne

326 Lorrains

32T Gemesnten en gehuchten flsace
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3.2

3.5

3.6

3.7

Beaujolais

334
332
3.3.3
3.3.4
3.3.5

3.3.8

Fituering

Ewaliteitsfactoren

De wijnstoksoorten

Gecontroleerde herkomstbenamingsn {ADC)
De Baanjolais Primeur

3.5.5.4 Herkomst

$.3.5.2 Wat is een Beaujolais Nouveauwijn?
3.3.5.3 Oorsprang

3.3.5.4 Vinificatie

Coteaust du Lyonnais

Bordeawux

3.4

Hituering

3.4.2 Winstoksoorten

3.4.3

g2 Witte wijnen: 11%

3.2 Fode wijnen & roséwijnen: 89%

De werschillende regio’s = Appellaties

Fd.3.1 Médoc en Haut-Médoc

Bob:3:2  Gtaves en Pessac-Léognan

333 [e likoreuze wijnen van Bordeaux

%4.3.4 Pomerol

$.4.8.5 Saint-Emilion

%.48.3.8 Fronsac

%.4.3.7 De minder bekende appellaties uit Bordeaus

Eourgogne

3.5.1
1.5.2

3.5.3
3.5.4

355

Hituering

Ewaliteitsfactoren

L824 Elimaat

3.5.2.2 Bodem

Winstoksoorten

Gacontroleerde herkomstbenamingen {AOC)

541 Fegionale appellaties AQC (23): 52% wan de productis

1842 Gemeentelijke appellaties (44): 36,6%
Bespraking wan de gabieden {van noord naar 2uid)
35854 Departement Yonne {Laag-Bourgogne) Chablis
35.5.2 [Departement Chte d'0r

3.5.5.3 Departement Sadme et Loire

Champagne

3.6.1
3.6.2

3.6.3
3.6.4
3.6.5

Situering

Ewaliteitsfactoren

.8.24 FElimaat

3.6.2.2 Bodem

Wiinstoksoorten

Gecontroleerde hetkomstbenamingen {ADC)
Bespreking van de gebieden

3.6.5.4 [e vinificatie

3.8.8.2  Andere courante champagneproducten
3.6.5.3 Enkele champagnehuizen en spedale cuvées

Corsica

1
172

LT3
.74

Htuering

Ewaliteitsfactoren

%21 Klimaat

n22 Bodem

Winstolksoorten

Gecontroleerde herkomstbenamingen {A0C)
2743 Regionale AOC Corze

3742 Gemeentelijlke AOC
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3.8

3.9

310

in

J.12

3.13

Gites du Ehine

3.8 Situering

3.8.2 Kwaliteitsfactaren
3.8.24 Klimaat
F:8.2.2 Bodem
3.8.2.3 Wintypes

3.8.3 Wijnstoksoorten

3.8.4 Gecontrolesrds herkomstbenamingen (AOC)

Jura

384 Situering

3.0.2 Ewaliteitsfactoren
#0921  Klimaat
2422 Bodem

3.9.3 Wijnstoksoorten

304 Gecontrolesrde herkomstbenamingen (AOC)

3.9.5 Typische wijnen
3.8.51 Vin Jaune
3.8.5.2 Vin de Faills

Langquedor

2.10.1 Situering

3.10.2 Kwaliteitsfactoren
3a0.24 Klimaat
%.46.2.2 Badem

3,103 Wijnstoksoorten

3,104 Gecontroleerde hertkomstbenamingen (AOC)

3.10.5 Geconfrolzerde herkomstbenamingen woor Vin Doux Naturel

Laoire
2.11.1 Situering
3.11.2 Kwaliteitsfactoren
3.m.2a Klimaat
341,22 Bodem
3,11.3 Wijnstoksoorten
3114 Gecontroleerde herkomstbenamingen [A0C)
3843 ADC uit Pays Hantais of Loire Atlantique
3.m.4.2 Herkomstbenamingen uit Anjou-Saummir
F11,4.3 ADC uit Touraine
3.4.4.4 Herkomstbenamingen wit Centre Loire
11,4.56 ADC uit Centrs
Prowence
3424 Sihbuering
3.42.2 Kwaliteitsfactoren
Fazaa Klimaat
3a2.2.2 Bodem
3.42.3 Wijnstoksoorten
3424 Gecontroleards herkomstbenamingen [(AOC)
Roussillon
3131 Situering
3.43.2 Kwaliteitsfactoren
34321 Klimaat
3a3.2.2 Bodem
3133 Wijnstoksoorten
3434 Gecontrolzerde herkomstbenamingen (AOC)
3.13.5 Geconfrolzerde herkomstbenamingen woor VON
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137
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144
1al
143
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214 Savoie en Bugey

315

3,141 Situering
3.14.2 Kwaliteitsfactoren
3dg.2a Elimaat
3.14.2.2 Bodem
3,14,3 Wijnstoksoorten
3.14.4 Gecontroleerde herkomstbenamingsn (A0

Sud-Ouest
3.15.1 Situering
3.15.2 Kwaliteitsfactoren
31524 Elimaat
3.15.2.2 Bodem
3.15.3 Gecontroleerde herkomsthenamingen {ACC)

Oefenkaarten



	wijnboek_frankrijk_inhoud1
	wijnboek_frankrijk_inhoud2
	wijnboek_frankrijk_inhoud3
	wijnboek_frankrijk_inhoud4
	wijnboek_frankrijk_15
	wijnboek_frankrijk_34
	wijnboek_frankrijk_42
	wijnboek_frankrijk_54
	wijnboek_frankrijk_60
	wijnboek_frankrijk_69
	wijnboek_frankrijk_75
	wijnboek_frankrijk_95
	wijnboek_frankrijk_115
	wijnboek_frankrijk_122
	wijnboek_frankrijk_137
	wijnboek_frankrijk_163
	wijnboek_frankrijk_166

